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Llevamos desde 1951 tratando de satisfacer las expectativas de
nuestros clientes a través de una amplia y variada oferta de quesos

nacionales y europeos, productos carnicos cocidos y curados,

conservas del mar y de la huerta, salsas, aceite, platos preparados...
Disponemos de 3 centros logisticos y una moderna flota de
vehiculos refrigerados que nos permiten operar en todo el
territorio nacional y dar un servicio de garantia tanto a las grandes
superficies como al sector de la hosteleria, sin oIvidarnosdeI -
comercio tradicional. Contamos con un equipo humano profesional

preocupado en ofrecer el mismo carifio y dedicacion que esta

empresa ha mantenido desde sus inicios.
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EMBUTIDOS CURADOS




CHORIZO VELA EXTRA CHORIZO DE PAMPLONA EXTRA CHORIZO SARTA DULCE
“"PEDRO DIAZ" “"PAMPLONICA” “"CARTAGO”

Chorizo categoria “extra” resultado de Tradicional chorizo con un picado muy fino Chorizo tipo sarta con la caracteristica forma

combinar el magro de cerdo blanco con tocino, del magro y del tocino del tipo “pamplona” de herradura. Es ideal para comer sélo, para

pimenton y ajo. Presentacion al vacio para de la famosa marca “Pamplonica”. acompaiiar guisos o sorprendente en pizzas.
evitar mermas. Picado grueso. Variedad dulce.

CHORIZO SARTA IBERICO CHORIZO IBERICO DE CEBO CHORIZO IBERICO DE CEBO
“EL COTO RAMOS” PIEZA ENTERA “FILI" EN MITADES “FILI"

Chorizo tipo sarta elaborado con carne de Chorizo cular categoria extra procedente de cerdos de raza 50% ibérica / 50% raza Duroc.
cerdo de raza ibérica al 50%. Se degusta Alimentacién con piensos naturales. Sabor tradicional. Origen: Salamanca. Picado tradicional
s6lo o para acompanar y dar sabor a los grueso.
guisos. Elaboracién y curacién tradicional

en Guijuelo.

CHORIZO IBERICO DE BELLOTA CHORIZO IBERICO DE BELLOTA CHORIZO MINI PICANTE
PIEZA ENTERA “FILI" EN MITADES “FILI" “"SERRANO"

Chorizo cular categoria extra procedente de magro y tocino de cerdos de raza 50% ibérica. Chorizos minis frescos con un toque
Alimentados con bellota y hierba durante el periodo de montanera en la dehesa. Elaborado y picante. Ideales para cocinarlos a la sidra,
curado en Salamanca. Picado grueso. en la plancha o a la barbacoa.



PEPPERONI LONCHEADO
“"GALAR"

SALCHICHON VELA EXTRA
“"PEDRO DIAZ"

SALCHICHON IBERICO DE CEBO
PIEZA ENTERA “FILI"

Pepperoni especial para pizza. Aguanta en
el horno sin quemarse. Producto de origen
espafol. Contiene 128 lonchas.

SALCHICHON IBERICO DE CEBO
EN MITADES “FILI"

Salchichén tipo vela de calidad extra y

picado fino elaborado con magro y grasa

de cerdo blanco. Presentaciéon al vacio
para evitar mermas.
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SALCHICHON IBERICO DE BELLOTA
PIEZA ENTERA “FILI”

Salchichén cular de categoria extra. Esta
elaborado con carne y magro de cerdos de
raza 50% ibéricos / 50% Duroc en
Salamanca. Picado grueso. Con pimienta.

SALCHICHON IBERICO DE BELLOTA
EN MITADES “FILI”

Salchichén cular de categoria extra. Esta
elaborado con carne y magro de cerdos de
raza 50% ibéricos / 50% Duroc en
Salamanca. Picado grueso. Con pimienta.

Salchichén cular de categoria extra elaborado y curado al estilo salmantino con cerdos de raza
50% ibérica / 50% raza Duroc alimentados con bellotas durante el periodo de montanera en la

dehesa. Picado grueso. Lleva pimienta en su receta.

SALAMI EXTRA
“EMBUTIDOS ESTEBAN"

LOMO EMBUCHADO EXTRA
PIEZA ENTERA “FILI"”

LOMO EMBUCHADO EXTRA
EN MITADES “FILI"

Salami calidad “extra” de gran calibre
C-123. Picado fino. Se elabora con magro y
tocino de cerdo blanco. Origen: Espania.

Lomo embuchado curado y sazonado con especias categoria extra. Elaboracion y curacién natural en

Salamanca. Presenta un ligero veteado. Disponible al vacio en pieza entera y en mitades.



LOMO IBERICO DE CEBO DE CAMPO
EN MITADES “LOPEZ PUERTO”

LOMO IBERICO DE CEBO DE CAMPO
EN MITADES “EL COTO RAMOS”

LOMO IBERICO DE BELLOTA
EN MITADES “EL COTO RAMOS”

Son seleccionados para que vengan con la

curacion idénea, redondos, sin grietas y con

mucho veteado. Lomo curado procedente de

Salamanca de cerdos con un 50% de raza

ibérica que se han alimentado con piensos

naturales y hierbas y han andado libres por el
campo.

LOMO IBERICO DE BELLOTA
PIEZA ENTERA “FILI"

Lomo extra embuchado sazonado y

curado en Salamanca. Elaborado con

cerdos de raza 50% ibérica que se han

alimentado con piensos naturales y

hierbas y han andado libres por el campo.
Con sello “Tierra de Sabor”.

LOMO IBERICO DE BELLOTA
EN MITADES “FILI"

Cafia de lomo procedente de cerdos ibéricos
alimentados con bellotas en la dehesa
salmantina. Gran infiltracion en el magro
derivado de la cria extensiva de los cerdos.

SPECK DEL TRENTINO
EN MITADES “SEGATA”

Lomo categoria extra curado y especiado. Extraidos de cerdos 50% raza ibérica que han andado

libres por el campo y se han alimentados con bellota en la dehesa dando como resultado un lomo con

gran infiltracién de grasa. Elaborado en Salamanca con una curacion natural en bodega. Adscrito a
la denominacién “Tierra de Sabor” de Castilla y Leon.

Estd producido con los mejores cortes de
pierna de cerdo. Se condimenta con sal y
especies y se ahuma sobre madera aromatica,
que intensifica su sabor y color. Tiene una
curacion de 7 meses en bodegas alpinas.

BRESAOLA PUNTA D "ANCA
EN MITADES “SEGATA”

COPPA CRUDA STAGIONATA
EN MITADES “SEGATA”

MORTADELLA DORELLA PURO SUINO
EN MITADES “SEGATA”

Embutido tradicional italiano elaborado

con redondo de ternera. Se sazona y se

deja curar de 2 a 3 meses. Se corta en

lonchas finas para elaborar el famoso
carpaccio italiano.

La Coppa es un embutido bastante magro
y de color uniforme de origen italiano. Se
recomienda cortarlo en lonchas finas. Es
exquisita saboreada con parmesano y en
ensalada con rucula. Tiene un sabor
intenso que perdura en el paladar.

Mortadella auténtica italiana pura de cerdo.

Picado muy grueso del magro. Sabor delicado y

suave: el secreto de la mortadela de alta calidad

de Segata se encuentra en el uso de la antigua

receta tradicional de "cocci6n lenta". Sin gluten
y sin polifosfatos afiadidos.



JAMON DESHUESADO RESERVA

S/ JAMON DESHUESADO GRAN RESERVA
"LOS MANICOS”

“LOS MANICOS”

JAMON DESHUESADO GRAN RESERVA
“"REDONDO IGLESIAS”

Jamon deshuesado de cerdo blanco con 50% de mezcla Duroc disponible en 2 curaciones: mas de 12

meses, reserva, y mas de 15, gran reserva. Se elaboran en Aragén, madurandolos con pata pero sin

pezufia en bodegas de manera tradicional. Jamén “gran reserva” con buena infiltracién y capa de grasa
de recubrimiento. Corte en V de la piel. Presentacién al vacio con malla.

JAMON DESHUESADO GRAN RESERVA
CORTE V “BAZA"

JAMON DESHUESADO RESERVA

Jamon deshuesado con corte en V. Disponible con mas de 12 meses y jamén graso e inflitrado con
mas de 22 meses. Curacion natural con pata en la “Sierra Norte” de Granada, en la ciudad de Baza
a 900 metros de altitud.

El conocido jamén deshuesado gran reserva
con mas de 15 meses de la marca Redondo
Iglesias. Jamon graso con corte en V. Curacion
natural con pata. Presentado con malla al vacio.

JAMON IBERICO DE CEBO DE CAMPO
DESHUESADO Y PULIDO “EL COTO RAMOS”

Jamoén ibérico de cebo alimentado con

piensos naturales con un 50% de raza ibérica

deshuesado y pulido, limpio de piel. Curacion

minima de 30 meses. Ideal para lonchear.
Origen: Guijuelo.

JAMON SERRANO EN LONCHAS
“"EMBUTIDOS ESTEBAN"

PALETA IBERICA DE CEBO DE CAMPO
DESHUESADA Y PULIDA “EL COTO RAMOS”

JAMON SERRANO EN LONCHAS
“"SERRANO”

Paleta ibérica elaborada con cerdos 50%

ibéricos, bien deshuesada y pulida, dando

como resultado una paleta de alto

rendimiento, limpia de grasa rancia y lista

para consumir. Curacién minima de 18
meses.

Jamén serrano loncheado listo para servir o

acompanar platos. Formato hosteleria en

bandeja de 500g. Contiene 22-25 lonchas
aprox. con separador.

Jamon serrano cortado en lonchas finas y

con separador entre ellas. Contiene 29

lonchas. Presentaciéon en bandeja. Ideal y
facil para la hosteleria.



JAMON SERRANO RESERVA
“BAZA”

JAMON SERRANO GRAN RESERVA JAMON GRAN RESERVA DUROC
“BAZA” “BAZA”

Jamoén categoria “reserva” y “gran reserva’ con curaciones minimas garantizadas de 12 y 22 meses Jamén elaborado en la Sierra de Baza, en
respectivamente elaborados por la conocida marca “Baza”. Proceden de cerdos blancos grasos Granada con una curacién natural en bodega de
alimentados con piensos naturales. Curacion lenta y tradicional en bodegas a 900 metros de altitud cerca 30 a 32 meses. Para su elaboracién solo se

de la ciudad de Baza, en la “Sierra Norte” de Granada con climas frios y secos. Corte en V. utiliza sal, sin nitratos ni conservantes. La mitad

JAMON SERRANO RESERVA
“LOS ROBLES”

Jamon con corte de la piel en V. Procedentes de

cerdos blancos alimentados con piensos

naturales. Produccién muy estandarizada lo que

provoca que todos mantengan las mismas

cualidades y propiedades organolépticas; dando

como resultado un jamén muy regular con 12
meses de curacion natural.

de su genética pertenece a la raza Duroc lo que

le aporta una gran infitracion de grasa dando

como resultado un jamén muy veteado y de
sabor dulce.

ETIQUETA BLANCA ETIQUETA BLANCA

PALETA IBERICA DE CEBO JAMON IBERICA DE CEBO
“FERMIN RAMOS” “FERMIN RAMOS”

Jamon y paleta que proceden de cerdos 50% raza ibérica / 50% raza duroc alimentados con piensos

naturales. Curacion lenta tradicional en Guijuelo a 1000 metros de altitud. Destaca por la gran infiltracién

de grasa intramuscular que le aporta la raza Duroc. Producto adscrito a la denominacién “Tierra de
Sabor” de Castilla y Leén.
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JAMON IBERICO DE CEBO
“LOPEZ PUERTO”
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JAMON IBERICO DE CEBO “ESPECIAL”
“LOPEZ PUERTO"
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ETIQUETA VERDE

NUEVO
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JAMON IBERICO DE CEBO DE CAMPO
“LOPEZ PUERTO”

Presentamos un jamén 50% ibérico de cebo,
originario de Salamanca con una curacién
garantizada de mas de 36 meses, escogidos y
apartados por nuestro nuevo experto asesor en
jamones: estilizados, bien recortados, sin
mermas ni desperdicios, sin partes duras ni
crudas, tratando de mantener siempre una
regularidad, sinénimo de calidad e ideales para
cortar a mano y para vender en piezas enteras.

JAMON SERRANO GRAN RESERVA
"REDONDO IGLESIAS”

Jamén de cerdo blanco con una curacion

minima de 15 meses de la reconocida marca

Redondo Iglesias con 100 afios de historia.

Curaciéon natural en las bodegas que la

empresa tiene en Utiel, Valencia, a 750 metros
de altitud. Corte en V.

Perfecto para quien busca lo mejor dentro del jamén
ibérico de cebo. "Seleccién especial" procedente de
Salamanca con una curacién lenta garantizada de
mas de 48 meses, escogidos y apartados por
nuestro nuevo experto asesor en jamones:
estilizados, bien recortados y abrigados de grasa,
arrugados y con costra. Son ideales para cortar a
mano y para deshuesar.

ETIQUETA VERDE

JAMON IBERICO DE CEBO DE CAMPO
“REDONDO IGLESIAS”

Jamén procedente de cerdos con un 50% de raza
ibérica que han vivido en el campo alimentados con
hierbas y piensos. Esto provoca una mayor
infiltracién de grasa en el magro y una mejor calidad
del producto. Curados lentamente a mas de 1100
metros en la sierra de Candelario, Salamanca.

Jamon ibérico de cebo de campo con un 50% de

raza ibérica alimentados en régimen mixto con

piensos, hierbas y frutos, y que han vivido en

semi-libertad, seleccionados a mano en el secadero

uno a uno, de ahi que tenga 1 brida roja adicional a

la de su propia denominacién. Curacién lenta de
mas de 42 meses en Salamanca.

e

ETIQUETAROJA

JAMON IBERICO DE BELLOTA
“"REDONDO IGLESIAS”

Se elabora con cerdos que han estado en libertad y
se han alimentado en la dehesa extremefia durante
la montanera a base de bellota, hierbas y frutos
silvestres. 50% de raza ibérica / 50% Duroc.
Curacion lenta de hasta 48 meses de manera natural
a 1100 metros en la Sierra de Candelario, en
Salamanca. Dando como resultado un jamén suave
y meloso, dulce y con buena infiltracién de grasa,
tipico de la zona de Salamanca.



-

ETIQUETA VERDE

JAMON IBERICO DE CEBO DE CAMPO
“EL COTO RAMOS”

Jamén de la prestigiosa marca "El Coto Ramos" una
de las fundadoras de la D.O. Guijuelo. Proviene de
cerdos con un 50% de raza ibérica que han andado
por el campo y han tenido una alimentacion mixta
con piensos y hierbas naturales. Buena infiltracion de
grasa. Sabor suave y dulce tipico de Guiuelo.
Adscrito a la denominacién "Tierra de Sabor" de
Castilla y Ledn.

ETIQUETA ROJA

o

ALIMENTADO
CONBELLOTA

75%

RAZA IBERICA

JAMON 50% / 75% IBERICO DE BELLOTA
“EL COTO RAMOS"

Jamon de cerdos 50% y 75% raza ibérica. Proceden
de animales que han vivido en libertad y que se han
alimentado de bellota, hierba y frutos silvestres durante
el periodo de montanera. Grasa fluida y con gran
veteado intramuscular. Los 75% de raza ibérica estan
disponibles con Denominacién de Origen Protegido
D.O. Guijuelo.

ETIQUETA NEGRA

»

ALIMENTADO
CONBELLOTA

100%

RAZA IBERICA

JAMON 100% IBERICO DE BELLOTA
D.O. GUIJUELO “EL COTO RAMOS”

Jamén 100% ibérico, el auténtico pata negra.
Proceden de animales que han vivido en libertad y que
se han alimentado de bellota, hierba y frutos silvestres
durante el periodo de montanera en la dehesa
Salmantina. La grasa es fluida y de color amarillo
brillante. El veteado intramuscular es menor en los
cerdos 100% ibéricos siendo caracteristico la V de
grasa interior. Son jamones mas pequefios y de cafa
mas estilizada. Disponibles con Denominacién de
Origen Protegido Guijuelo.

JAMON IBERICO DE BELLOTA “SYBARIS”

“EL COTO RAMOS”

Hecunelatis disonibid, oo stglos antcs do cvots, el mods
e Wit e U0+ cantiadamns do Sybonis, Gusdad de la
Magna Guecin come de ne sofisticacidn y e ujo.
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Un mode de vida que fa sewide para definiv en el

diccionavie come. sibianitas a aquellas pewsonas que se

SYBARIS

Este es uno. de los jamones seleccionades a be bango. de sus mds de 40 meses de procese. de cunacidn para foxmar ponte de

Sybanis, ba maca de mdxima calidad de EL Coto. Ramos. Sus notas de cata lo acewcan a ba perfecciin: color ceneza

ascune, abundante grasa entreverada que se funde en ef paladar y un salion tan intenso. come duradene, con un primer

ataque casi dulee como. comespende a los jamones cunados a guan altitud.
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FIAMBRE PALETA 11X11
“PEDRO DIAZ"

311100 3,3kg 3

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Fiambre cocido en formato barra 11x11. Se

elabora con paleta de cerdo. Ideal para

pizzas y sandwiches. Es el mas econémico
de los tipo york.

FIAMBRE PALETA EN TACOS
“PEDRO DIAZ"

311005 2kg 4

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Fiambre paleta precortada en tacos

pequefios de Smm de grosor. Soportan

altas temperaturas. Ideal en pizzas,
paninnis, ensaladas...

NUEVO

FIAMBRE PALETA EN LONCHAS
“PEDRO DIAZ"

311110 2k 4
(CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA ",

Fiambre paleta precortada en lonchas de
formato 11x11 ideales para sandwiches y
bocadillos.

FIAMBRE YORK SANDWICH
“PEDRO DIAZ"

311000 42kg 2
(CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Fiambre elaborado con magro de cerdo.
Mejor calidad que el fiambre paleta.
Formato barra perfecto para lonchear.

FIAMBRE PALETA EN SELLOS
“PEDRO DIAZ"

311111 3kg 2
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Fiambre paleta en forma de sellos. Para

ello, se lonchea y despues se corta en 9

trozos. Soporta altas temperaturas. Ideal
en pizzas, paninnis, ensaladas, etc.

JAMON COCIDO EXTRA

“SERRANO”
311005 6k 1
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA ¥

Esta elaborado con un 65% de auténtico
jamoén de cerdo. Se presenta en formato
“mandolina” o rectangular.

JAMON COCIDO EXTRA NATURA

“CASADEMONT"”
311200 6kg 1
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Jamon cocido extra de la méxima calidad.
Se elabora con un 85% de jamén de cerdo
como ingrediente principal. En formato
“mandolina” o rectangular con asa para
facilitar el loncheado en maquina.

JAMON AL HORNO

“CARTAGO”
311500 8kg 1
- CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA y

Pieza de jamén entera semideshuesada y
braseada en el horno. No se rompe al
lonchearlo en maquina.

POLLO PARA KEBAB TROCEADO
“PEDRO DIAZ"

391000 2y 4

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Pollo condimentado con especias. Se

presenta troceado para la elaboraciéon

directa de kebabs o pizzas. Producto
econémico.
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BACON MOLDE AHUMADO HORECA
“GRAN DUCADO”

321000 4kg 4
(CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAIA
Bacon cocido y ahumado superficialmente
elaborado con un 69% de panceta de cerdo.

Ideal para lonchear o taquear. Formato molde
sin irregularidades. Producto econémico.

BACON MOLDE AHUMADO
"PEDRO DIAZ"

321010 4k 4

(CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/CAA

BACON MOLDE AHUMADO
EN MITADES “PEDRO DIAZ"

321015 2kg 6

CODIGO PRODUCTO. PESO/UD UD/ CAJA

Bacon semicocido y ahumado de calidad media. La mejor relacién calidad-precio. Presentacion
en pieza entera y medias piezas.

BACON MOLDE AHUMADO PREMIUM

“MONCASA”
321100 4ig 3
CODIGO PRODUCTO PESO/UD  UD/CAJA

BACON MOLDE AHUMADO PREMIUM
EN MITADES “MONCASA”

321105 2kg 6

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/CAJA

Bacon cocido y sabor ahumado de primera calidad. Contiene un 75% de panceta de cerdo.
Presentacioén en pieza entera y en medias piezas.

BACON AHUMADO PREMIUM
EN LONCHAS “MONCASA”

321150 kg 10
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA y

Bacon sabor ahumado presentado en
lonchas para aquellos que busquen
rapidez y ahorro de tiempo en su
utilizacién. Producto de primera calidad.

14

BACON AHUMADO EN SELLOS
“"PEDRO DIAZ"

321050 k¢ 6

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/CAIA

Este bacon se presenta en lonchas

precortadas en sellos de 5x3cm. Ideales

para hornear en pizzas y panninis. Asi

como para elaborar innumerables salsas
como la carbonara.

BACON ARTESANO AHUMADO
“"SERRANO”
321200 3,5kg 2
CODIGOPRODUCTO PESO/UD  UD/CAIA

El bacon “gourmet” de Pedro Diaz. Producto

de una calidad excepcional. Se produce con

un 90% de auténtica panceta de cerdo y se
ahuma de manera natural.

BACON AHUMADQ EN TACOS
“PEDRO DIAZ"

321051 kg 6
{CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA )

Bacon topping taqueado listo para utliziar
en pizzas, salsas, etc.



FIAMBRE DE LOMO AL HORNO
EN MITADES “PEDRO DIAZ"

359000 2kg 2
CODIGO PRODUCTO PESO/UD  UD/CAJA

Lomo condimentado con pimentén y
especias ideal para plancha. Presentacion
en mitades al vacio. Producto econémico.

PATE A LA PIMIENTA NEGRA

“CHIPALI"
601100 kg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

De textura tipo mousse incorpora pimienta

negra, especias y vino junto a la carne de

cerdo. Otro de los clasicos en Pedro Diaz.
Cubierto con gelatina decorativa.

PATE DE QUESO CON ARANDANOS

“CHIPALI"
601330 kg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Especialidad elaborada con carne e higado
de cerdo y pollo, 16% de mermelada de
arandanos y queso.

CREMA DE SOBRASADA

“CHIPALI"
601400 2k 2
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Crema de sobrasada suave en un practico

formato para su conservacién. Su textura

es mas liquida, lo que permite restregarla
con mayor facilidad. jNo pical.

PATE A LAS FINAS HIERBAS

“CHIPALI"
601110 kg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Paté de textura tipo mousse elaborado a las

finas hierbas con carne de cerdo. Recubierto

con una gelatina decorativa que protege el
producto de la oxidacion.

PATE CAMPAGNE CON DATILES Y

MEMBRILLO “CHIPALI"
601310 Tkg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Especialidad de paté tipo campagne
elaborado con datiles, membrillo y queso.

PATE DE CAMPAGNE

“CHIPALI"
601000 2,3kg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

El clasico paté francés con su peculiar textura

de trozos grandes, elaborado con carne e

higado de cerdo y aderezado con especias y
licor. Mas de 30 afios en nuestro surtido.

PATE DE SALMON

“CHIPALI"
601210 kg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Paté elaborado con un 21% de salmon,

atin, carne magra y todo ello regado con

brandy. Textura fina de color naranja.
Cubierto con gelatina decorativa.

BLOC DE MOUSSE DE PATO

“BROCELIANDE"
601450 1,5kg 2
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Excelente y tradicional paté tipo mousse

elaborado 100% con higado de pato de origen

francés. Larga duracion sin oxidarse. Formato
barra.
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PLATOS PREPARADOS Y
CONSERVAS DEL MAR




Atan

en aceife

Arm, ACH

ATUN TROZOS EN AC. VEGETAL EN ATUN EN AC. VEGETAL EN LATA ATUN CLARO EN AC. VEGETAL EN
BOLSA “"NEUTRO” “LUCKY" LATA "PESCAMAR”

Formato bolsa ideal para hosteleria. Atin de Atun elaborado con ftroncos y migas. Atun claro de la mejor calidad presentado en

mejor calidad que la miga y mejor presentacion Presentacion en lata. Permite una mejor bonitos y grandes troncos. Presentad9 en lata
del producto, 95% atun / 5% ac. vegetal. Ideal conservacion por la mayor cantidad de aceite. para una mejor conservacion. 65% atun claro /
para ensaladas y productos en fresco. Proporcion de 65% atan / 35% ac. vegetal. 35% ac. vegetal.

ok
Atiin Claro

en ageite de girasol

ATUN CLARO EN AC. VEGETAL ATUN CLARO EN ESCABECHE ANCHOAS DEL CANTABRICO EN
EN LATA “"PESCAMAR” EN LATA “"PESCAMAR” AC. VEGETAL EN LATA “"REZUMAR”

Atun claro de la mejor calidad presentado en Atun claro de la mejor calidad presentado en Elaboradas de manera artesanal con anchoa
bonitos y grandes troncos. Formato especial bonitos y grandes troncos y bafiados en procedente del cantabrico. Filete de tamafio
para hosteleria. Presentado en lata para una escabeche. Formato especial para hosteleria. medio y muy limpio. Presentaciéon en lata
mejor conservacion. 65% atun claro / 35% ac. Presentado en lata para una mejor individual envuelta en papel para utilizar a
vegetal. conservacion. Peso escurrido: 1,125kg. modo de “mantel”. Peso escurrido 28gr.

ANCHOAS DEL CANTABRICO ANCHOAS EN AC. VEGETAL | SALMON NORUEGO AHUMADO
EN SALAZON “COSTA BRAVA” PANDERETA RO 550 “EL MENU" MEDIAS PLANCHAS “JAVIER MIRETE"

Elaborado con auténticas anchoas del Filetes de anchoa muy limpios y enteros. Cada Salmén ahumado laminado de origen

cantabrico conservadas en salazén. Se lata contiene 70/80 piezas. Tamafio medio y noruego. Ideal para hosteleria. Buena
presenta en tarro de cristal con precinto de buena calidad. Incluye abre facil y tapa de relacién calidad / precio.
garantia con un peso escurrido de 400g. cierre para una mejor conservacion. Peso

escurrido: 350gr. Ideal en fresco, perfectas
para la clasica marinera.
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FILETE DE BOQUERON CASERO EN
AC. VEGETAL “EL PORIRO”

FILETE DE BOQUERON CASERO
EN VINAGRE “EL PORIRO”

HIGADO DE BACALAO
EN TARRINA “OFFICER”

Boquerones del cantabrico elaborados de

manera artesanal y conservados en aceite de

girasol y especias. Presentacién en bandeja

con tapa para una 6ptima conservacion. Peso
escurrido 450g.

g vuscsaffiton:

\ los prepara elMasg’

SOFRITO PARA CALDERO
TARRO PEQUENO “EL MOSQUI"

Boquerones originarios del cantabrico
elaborados de manera artesanal vy
conservados en vinagre de vino blanco y

laurel. Peso escurrido 450g.
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SOFRITO PARA CALDERO
TARRO GRANDE “EL MOSQUI"

Tradicional higado de bacalao ahumado y
conservado en su aceite. Original de la
marca mas conocida: Officer. Presentacion

individual en tarrina con abre facil.

SOFRITO PARA PAELLAS
TARRO GRANDE “EL MOSQUI”

Sofrito artesanal listo para afadir el fumet de pescado y cocinar el conocido arroz caldero y otros
platos como la fideua. Elaborado con fioras, tomate, ajo y aceite de oliva virgen extra. Presentacion

en tarro de cristal con precinto de garantia y en 2 tamafios para 4 y 10 raciones.

EL CALDERO: ARROZ + CALDO
“EL MOSQuUI”

PRECINTO DE GA'.

CALDO DE CALDERO 2 RACIONES
“EL MOSQUI”

Sofrito artesanal para la elaboracién de
todo tipo de paellas. Emplea tomate, ajo,
curcuma, pimentén dulce, perejil, hebras
de azafran y aceite de oliva virgen extra.

CALDO DE CALDERO 5 RACIONES
“EL MOSQuUI”

El auténtico caldero de Cabo de Palos

elaborado sélo con ingredientes naturales.

Incluye un tarro de cristal con 500ml de caldo

y un sobre con arroz extra para 2 / 3 raciones.

Presentado en caja de carton que incluye las
intrucciones de uso.

Caldo de caldero listo para afiadir el arroz que

més te guste y cocer. Medida de arroz

marcada en el bote. Cocinado sélo con

ingredientes naturales. Presentacion en tarro
de cristal. Incluye 2 raciones.

Caldo de caldero especial para hosteleria.

Listo para afadir el arroz y cocer. Medida de

arroz marcada en el bote. Cocinado sélo con

ingredientes naturales. Presentacion en tarro
de cristal. Incluye 5 raciones.



EL CALDERO: ARROZ DE CALASPARRA
+ CALDO “EL CALDERO”

Caldero del Mar Menor para tiendas gourmet.
Elaborado con ingredientes naturales. Incluye
un tarro de cristal con 400ml de caldo y una
bolsita con 220g de arroz de Calasparra con
Denominacién de Origen para 2 raciones.

ARROPE CASERO
“EL MOSQuI”

Postre milenario producto de la mezcla de
calabaza, mosto de uva y concentrado de
higos. Elaboracién artesanal. Producto
regional. Presentacion en tarro de cristal.

ARROZ NEGRO ARROZ + CALDO
“EL MOSQuUI”

" NUEVO

ARROZ NEGRO ARROZ + CALDO
“EL MOSQuI”

Arroz negro con trozos de sepia y tinta

natural. Elaborado sélo con ingredientes

naturales. Incluye un tarro con 500ml de

caldo y un sobre con 250g de arroz extra
para 2 / 3 raciones.

Caldo con sofrito y tinta natural para la

elaboracién de arroz negro. Formato ideal

hosteleria. Medida de arroz marcada en el

bote. Elaborado sdlo con ingredientes

naturales. Presentacion en tarro de cristal.
Incluye 5 raciones.
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SALSAS, ACEITE Y CONSERVAS
DE LA HUERTA




TOMATE ENTERO PELADO
“IAN CARRETILLA"

Tomate de la variedad “pera” con la piel
pelada y envasados en lata para su consumo
directo. Peso escurrido: 4,10kg

TOMATE FRITO EN LATA
“CELORRIO”

7 |PUREDETOMATE \:
AUNATUREL
POLPAIDI FOMODORO

TOMATE EXTRA TRITURADO AL NATURAL TOMATE EXTRA TRITURADO AL NATURAL
EN LATA MEDIANA “TAN CARRETILLA"

EN LATA GRANDE “IAN CARRETILLA"

Tomate natural triturado fino, sin trozos ni semillas. Ideal para utilizar en pizzas por su bajo
contenido en agua o para hacerlo frito al gusto del cliente. Peso neto del formato de 5kg: 4,00kg

SALSA PIZZA

TOMATE FRITO PRIMERA
“IAN CARRETILLA"

EN LATA “"LA RUEDA"

Salsa elaborada a partir de tomate triturado

Tomate frito listo para servir en formato

HORECA. El mas econémico.

TOMATE FRITO EXTRA EN TARRO
DE CRISTAL “CARRETILLA"

Tomate frito de primera calidad listo para
servir. Ideal en pizzas, elaboracién de
salsas, etc. Peso neto 2,6kg

tamizado, sin semillas y con menor

concentracion de agua que el tomate

triturado. Especial para pizza. Peso
escurrido: 4,00kg.
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KETCHUP EN SOBRE MONODOSIS MAYONESA EN SOBRE MONODOSIS
“"BANGOR" “BANGOR"

Tomate frito de primera calidad de la
marca “Carretilla” presentado en tarro de

cristal con precinto de garantia.

Mayonesa en sobres individuales ideal para
acompafar hamburguesas, bocadillos, etc.
de una manera mas higiénica y rapida.

Caja de ketchup en bolsitas individuales.

Ideal para acompafiar hamburguesas,

bocadillos o sandwiches de una manera
mas higiénica.



pedrodia.

salsas, consewwas y devivades de la fuerta

MAYONESA CASERA CUBO GRANDE MAYONESA CASERA CUBO MEDIANO
“YBARRA" “YBARRA"

La clasica mayonesa de toda la vida de la marca Ybarra, producto de calidad. De las pocas
mayonesas gue se siguen haciendo con aceite de girasol en lugar de aceite de soja. Disponible en
dos formatos para hosteleria: cubo con tapa de 5l. y 1,8l.

MAYONESA LIGERA
“BANGOR”

SALSA BARBACOA EN BOTELLA
“"BANGOR”

MAYONESA
“"CELORRIO”

Mayonesa econémica especial para
hosteleria. Presentacion en cubo con tapa
para una 6ptima conservacion.

SALSA BRAVA EN BOTELLA
“"BANGOR”

Mayonesa ligera con un 35% de materia

grasa. Consistencia mas liquida y textura

mas fina que la tradicional. Perfecta para

hacer ensaladilas o combinarla con

especias y hacer tu propia salsa de
kebab.

SALSA RANCHERA EN BOTELLA
“"BANGOR”

Salsa ranchera ideal en patatas fritas con
bacon y queso, en ensaladas y en
sandwich y bocadillos.

22

Salsa barbacoa en formato de 2 litros
especial para hosteleria. Ideal en carnes,
pizzas, patatas fritas, etc.

SALSA CAESAR EN BOTELLA
“"BANGOR”

Salsa caesar ideal para ensaladas en
formato botella con tapén de cierre.

Salsa brava ideal para patatas cocidas o
fritas en formato de botella de 2 litros para
hosteleria.

SALSA KEBAB DE YOGUR
EN BOTELLA "BANGOR”

Salsa de yogur especiada, indicada para

la elaboracion de kebabs y ensaladas.

Presentados en formato: botella con tapon
de cierre.
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SALSA KEBAB DE YOGUR SALSA DE QUESO CHEESE DIP ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA “SUAVE”
“"BANGOR” “"BANGOR" “LOXA"

Salsa de yogur especiada, indicada para Clasica salsa de queso cheddar con un Formato garrafa especial para hosteleria.

la elaboraciéon de kebabs y ensaladas. toque de jalapefios especial para patatas Seleccién especial de sabor mas suave.
Presentado en formato de bolsa fritas y nachos. En formato de bolsa Aceite de oliva de categoria superior,
dispensandora. dispensadora. obtenido directamente de aceitunas y sélo

mediante procedimientos mecanicos con
predominio de aceituna de la variedad
“hojiblanca”.

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
“LOXA” “LOXA" “LOXA”

Formato garrafa especial para hosteleria. Formato ideal hosteleria en botella de cristal de 500ml o de plastico de 250ml ideal para acompafiar

Aceite de oliva de categoria superior, desayunos y comidas. Aceite de oliva de categoria superior, obtenido directamente de aceitunas y sélo
obtenido directamente de aceitunas y sélo mediante procedimientos mecanicos con predominio de aceituna de la variedad “hojiblanca”.

mediante procedimientos mecanicos con
predominio de aceituna de la variedad
“hojiblanca”.

Z DULCE EN GRANUS i
Viais noux EN GRAINY

" WAJS DOUX EN GRAIN AU VI
MILHO DOCE i

ACEITUNAS SABOR MANZANILLA MAfZ DULCE LATA PEQUENA MAfZ DULCE LATA GRANDE
“"SALGUEROLA" “CELORRIO” “CELORRIO”

Clasicas aceitunas con hueso con sabor a Maiz dulce en grano para todo tipo de usos culinarios. Disponible en dos formatos: lata de 3kg
manzanilla, presentadas en un bote de (peso escurrido: 1,55kg) y lata de 500g (peso escurrido 285g).
plastico con tapa de cierre especial

HORECA. Peso escurrido 2,10kg.
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CHAMPINON LAMINADO ESPARRAGOS BLANCOS ENSALADA DE PIMIENTO
“MOCITOS"” “CELORRIO" ROJO Y VERDE “ALSUR"

Champifiones laminados al natural en Esparragos blancos categoria extra. Contiene Ensalada de pimientos asados rojo y verde

formato de lata grande para hosteleria. de 9 a 12 unidades por tarro de cristal. Peso con cebolla de primera calidad. Peso
Ideal para pizzas y salsas. Peso escurrido: escurrido 205g. escurrido 390g.
1,33kg.

PIMIENTOS DEL PIQUILLO EXTRA PIMIENTOS DEL PIQUILLO HABAS FINAS AL NATURAL
18/22 PIEZAS “ALSUR” CON ATUN “ALSUR" “ALSUR"

Es un pimiento dulce, reconocido por su gran Tradicional combinacién de ensalada de Las habas se conservan en funcién de su

calidad y su especialisimo sabor con un toque pimiento rojo asado con atun y cebolla listo tamarnio, seleccionandolas enteras. Mantienen
picante. Se caracterizan por su inigualable para servir y comer. Peso escurrido 250g. una tonalidad verde oliva y presentan una
textura y su particular forma triangular alargada. textura muy suave. Peso escurrido 425g.

Peso escurrido 390g. Ideales para rellenarlos.

CORAZONES DE ALCACHOFA CORAZONES DE ALCACHOFA GALLETAS DANESAS DE MANTEQUILLA
8/12 PIEZAS “ALSUR" 16/20 PIEZAS “ALSUR” “"RIPENSA OF DENMARK"

Los corazones de alcachofas Alsur estan formados solamente del receptaculo y las bracteas Las tradicionales galletas con mantequilla
tiernas internas. Mantiene las cualidades organolépticas de la conserva, que se asemejan de origen danés. Tienen diferentes formas
extraordinariamente a las del producto fresco. Peso escurrido 160g y 110g. y sabores. Caja metalica coleccionable.
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LAMBRUSCO DELL EMILIA ROSADO
“LA MODENESE"

Auténtico vino Lambrusco dell Emilia rosado.

De origen italiano y con Indicacion Geografica

Protegida. Se caracteriza por un color rosado

intenso y por un sabor ligeramente dulce y
afrutado.

LIMONCELLO
"HUGO GILVUS”

El clasico licor al limon de procedencia italiana,
en botella de 1 litro. Elaborado con cascara de
limén jarabe de azucar y agua. Servir muy frio.
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TOPPINGS, RALLADOS
Y LONCHEADOS

PIZZERIA, BOCATERIA, PANADERIA, KEBAB




GOUDA Y CHEDDAR EN LONCHAS
“NEUTRO"

Go UD/5CAJA CH UD/5CAJA
Auténtico gouda holandés y cheddar,
loncheado y presentado en bandejas
termoselladas de 1 kg. Estan pensadas para
la hosteleria. Ideales para bocadillos,
sandwiches y hamburguesas. Contiene

unas 50 lonchas aprox.

PREP. LACTEO EDAM Y CHEDDAR

EN LONCHAS
“PEDRO DiAZ"
6
ED UD/6CAJA CH UD/ CAJA

Lonchas de preparado lacteo tipo edam

(800g) y cheddar (2x500g) en bandeja

termosellada. Su sabor es mas suave y

dulce que los quesos originales. Precio
mas econémico.

MOZZARELLA EN CUBITOS 40%
“PEDRO DiAZ”

211205 kg 8

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Mozzarella pura con un 40% de materia

grasa. De origen nacional presentada en

formato de cubitos. Es la que mas sabor
lactico desprende.

MOZZARELLA 40%
EN BARRA Y BLOQUE
“EURIAL"

BL UD/ CAJA BA UD/ CAJA
Mozzarella pura clasica presentada en
bloque precortado y en barra perfecto para

rallar o lonchear.

MOZZARELLAS EN CUBITOS
ESPECIAL HORNOS DE LENA

“EURIAL" "FIORELLO"
6
F R UD/4CAJA I N UD/ CAJA

Mozzarellas con un mayor porcentaje de

materia grasa (45%) o con un mayor

grosor del cubito (9mm) para resistir
mejor las altas temperaturas.

MOZZARELLA 70% / PREP. 30%

RALLADA
“EURIAL"
211211 25k 4
CODIGO PRODUCTO PESO /UD. UD/ CAJA

Mezcla de auténtica mozzarella (70%) y

preparado lacteo (30%). Manteniendo

todo el sabor pero con un precio mas
econdmico. Rallado en fideo grueso.

MOZZARELLA RALLADA 40%
“EURIAL" “PEDRO DiAZ" “FIORELLO"

FR UD/6CAJA ES UD/8CAJA IN UD/6CAJA
Mozzarellas con un 40% de materia grasa
en formato de fideo o juliana en diferentes
grosores. Ideales para pizza y procedentes
de diferentes paises: Francia (2kg), Espafia

(1kg), Inglaterra (2kg).

=

- Julienne

MOZZARELLA RALLADA 40%
“FIOR DI LATTE"
“CASEFICIO PREZIOSA”

211230 2,y 4

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Considerado el mejor queso para pizza por su
sabor, hilado y rendimiento. Es de color blanco
puro y brillante. De textura fina aterciopelada.
Presentada en bandeja para evitar que se
apelmace. Sin ningun tipo de conservante.

MOZZARELLA TIPO
EN BLOQUE Y RALLADA
“PEDRO DfAZ”

BL UD/1 CAJA R UD/6CAJA
Preparado lacteo que imita en textura y
sabor a la mozzarella pero con un precio
mas econdmico. Disponible en bloque
precortado en barras y rallado en fideo

grueso.
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GOUDA 48%
EN BLOQUE, BARRA Y RALLADO
“PEDRO DfAZ” “PEDRO DiAZ”

1 4 2
BL UD/ CAJA BA UD/ CAIA R UD/ CAIA
Gouda de origen holandes con un 48% de
materia grasa, presentado en bloque de
15kg, barra de 3kg y rallado en bolsas de
1kg. Sabor mas dulce que el edam.

EMMENTAL 45% EN BARRA Y RALLADO
"ORO DE HOLANDA" “CUATRO SANTOS" “NEUTRO”

10 1
BA UD/5CAJA FR UD/ CAJA AL UD/?AJA
Auténtico Emmental disponible en barra
(3kg), y rallado en bolsa de 1kg de 2
procedencias: Francia (Cuatro Santos), y
Alemania (neutro). De sabor afrutado, es
el queso por excelencia para gratinar.

RALLADO PREP. 4 QUESOS 40%
“PEDRO DiAZ”

211500 g 8

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Preparado lacteo elaborado con mezcla

de quesos edam, mozzarella, emmental y

cheddar. Ideal para dar color a tus platos a
un precio econémico.

EDAM 40%
EN BLOQUE, BARRA Y RALLADO
“PEDRO DfAZ” “PEDRO DiAZ”

BL,1,BA 4 R 2

UD/ CAJA UD/ CAJA UD/ CAJA

Queso edam de origen holandés con un

40% de materia grasa al igual que la

mozzarella. Se presenta en bloques de

15kg, barra de 3kg y rallado en bolsas de
2,5kg.

A

GRANA PADANO DOP
EN TROZO, GIRA&GRATTA Y POLVO

"SOSTER"
TR U;|/C8AJA GG UJ/?AJA PO UI;l/?AJA

Grana Padano con Denominacién de

Origen presentado en diferentes formatos:

troceado (4,5kg y 1kg), en Gira&Gratta

para poner en las mesas (250g), y rallado

en polvo (1kg). Ideal en salsas, pastas y
pizzas.

RALLADO NATURAL 4 QUESOS 40%

“PEDRO DfAZ”
211501 Tkg 8
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Mezcla de quesos naturales rallados:

edam, mozzarella, emmental y cheddar

en la misma proporcién (25%). Ideal en

patatas fritas con bacon, nachos, pastas,
pizzas, lasagnas...

EDAM 70% / PREP. 30% RALLADO

“NEUTRO”
211010 s 10
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Mezcla de queso edam holandés (70%) y

preparado lacteo (30%) rallado en fideo

grueso. Versiéon mas econémica que el
edam.

MANGIA GRATTA
EN ESCAMAS Y POLVO
"SOSTER"

6

ES UD/4‘CAJA Po UD/ CAJA
Queso Mangia Gratta tipo grana en formato
de finas escamas (500g) de tamafio muy
regular y en polvo (1kg) ideales para
ensaladas, tostas, pastas, salsas, etc. A un
precio mas competitivo que el Grana

Padano Original.

MEZCLAS QUESO RALLADO CASERO
“PEDRO DfAZ”

2,5k 2 ke 3

UD/ CAJA UD/ CAJA

Diferenciate de los demas con un rallado

Unico sin ningun tipo de antiapelmazante.

Rallamos la mezcla de quesos que mejor

se adapte a tus gustos en la proporcion

que prefieras, y con el grosor de fideo que

mas te guste. Disponible en bolsa grande
de 2,5kg.



FIAMBRE PALETA EN LONCHAS
“PEDRO DIAZ"

311110 2kg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/CAIA

Fiambre paleta precortada en lonchas de
formato 11x11 ideales para sandwiches y
bocadillos.

BACON AHUMADO PREMIUM
EN LONCHAS “MONCASA”

321150 s 10

(CODIGO PRODUCTO. PESO/UD UD/ CAJA

Bacon sabor ahumado presentado en
lonchas para aquellos que busquen
rapidez y ahorro de tiempo en su
utilizacién. Producto de primera calidad.

FIAMBRE PALETA EN SELLOS
“"PEDRO DIAZ"

311111 3k 2
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA y

Fiambre paleta en forma de sellos; para

ello, se lonchea y despues se corta en 9

trozos. Soporta altas temperaturas. Ideal
en pizzas, paninnis, ensaladas, etc.

BACON AHUMADO EN SELLOS
“PEDRO DIAZ"

321050 kg 6

(CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Este bacon se presenta en lonchas

precortadas en sellos de 5x3cm. Ideales

para hornear en pizzas y panninis. Asi

como para elaborar innumerables salsas
como la carbonara.

POLLO PARA KEBAB TROCEADO
“PEDRO DIAZ"

391000 2k 4

CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAJA

Pollo condimentado con especias arabes.

Se presenta troceado para la elaboracién

directa de kebabs o pizzas. Producto
econémico.

JAMON SERRANO EN LONCHAS
“"EMBUTIDOS ESTEBAN"

FIAMBRE PALETA EN TACOS
“PEDRO DIAZ"

311005 2kg 4
CODIGO PRODUCTO PESO/UD UD/ CAIA
Fiambre paleta precortada en tacos
pequefios de 5mm de grosor. Soportan

altas temperaturas. Ideal en pizzas,
paninnis, ensaladas...

BACON AHUMADOQ EN TACOS
“PEDRO DIAZ"

321051 kg 6

CODIGO PRODUCTO. PESO/UD UD/ CAJA

Bacon topping taqueado listo para utliziar
en pizzas, salsas, etc.

JAMON SERRANO EN LONCHAS
“"SERRANO”

Jamoén serrano loncheado listo para servir o
acompanar platos. Formato hosteleria en
bandeja de 500g. Contiene 22-25 lonchas

aprox. con separador.

Jamén serrano cortado en lonchas finas y

con separador entre ellas. Contiene 29

lonchas. Presentacion en bandeja. Ideal y
facil para la hosteleria.
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PEPPERONI LONCHEADO ATUN TROZOS EN AC. VEGETAL EN ATUN EN AC. VEGETAL EN LATA
“GALAR" BOLSA “"NEUTRO” “LUCKY"

Pepperoni especial para pizza. Aguanta en Formato bolsa ideal para hosteleria. Atlin de Atin elaborado con troncos y migas.
el horno sin quemarse. Producto de origen mejor calidad que la miga y mejor presentacion Presentacion en lata. Permite una mejor
espariol. Contiene 128 lonchas. del producto, 95% attn / 5% ac. vegetal. Ideal conservacion por la mayor cantidad de aceite.

para ensaladas y productos en fresco. Proporcién de 65% atan / 35% ac. vegetal.

Atun claro

en aceitsidciois

ATUN CLARO EN AC. VEGETAL EN FILETE DE BOQUERON CASERO EN FILETE DE BOQUERON CASERO
LATA "PESCAMAR” AC. VEGETAL “EL PORIRO” EN VINAGRE “EL PORIRO”

Atdn claro de la mejor calidad presentado en Boquerones del cantabrico elaborados de Boquerones originarios del cantabrico
bonitos y grandes troncos. Presentado en lata manera artesanal y conservados en aceite de elaborados de manera artesanal vy
para una mejor conservacion. 65% atun claro / girasol y especias. Presentacion en bandeja conservados en vinagre de vino blanco y
35% ac. vegetal. con tapa para una éptima conservacion. Peso laurel. Peso escurrido 450g.
escurrido 450g.

Iz DULCE EN GRANOS
Mais poux EN GRAIN

UX EN GRAIN AU VIE
MILHO DOCE

A\ BY
i al naturale ag!
__Sliced mushrooms

MA{Z DULCE LATA N
ANCHOAS EN AC. VEGETAL PEQUERNA Y GRANDE CHAMPINON LAMINADO
PANDERETA RO 550 “EL MENU” ~CELORRIO” “MOCITOS"

Filetes de anchoa muy limpios y enteros. Cada Maiz dulce en grano para todo tipo de usos Champifiones laminados al natural en
lata contiene 70/80 piezas. Tamafio medio y culinarios. Disponible en dos formatos: lata formato de lata grande para hosteleria.
buena calidad. Incluye abre facil y tapa de de 3kg (peso escurrido: 1,55kg) y lata de Ideal para pizzas y salsas. Peso escurrido:
cierre para una mejor conservacién. Peso 500g (peso escurrido 285g). 1,33kg.

escurrido: 350gr. Ideal en fresco, perfectas
para la clasica marinera.



CORAZONES DE ALCACHOFA
8/12 PIEZAS “ALSUR"

Los corazones de alcachofas Alsur estan formados solamente del receptaculo y las bracteas
tiernas internas. Mantiene las cualidades organolépticas de la conserva, que se asemejan

CORAZONES DE ALCACHOFA
16/20 PIEZAS “ALSUR”

extraordinariamente a las del producto fresco. Peso escurrido 160g y 110g.

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
“LOXA"”

Disponible en formato garrafa y en botella de
0,51 y 0,25I. especial para hosteleria. Aceite
de oliva de categoria superior, obtenido
directamente de aceitunas y sélo mediante
procedimientos mecénicos con predominio
de aceituna de la variedad “hojiblanca”.

SALSA PIZZA
“IAN CARRETILLA"

TOMATE ENTERO PELADO
“IAN CARRETILLA"

Tomate de la variedad “pera” con la piel
pelada y envasados en lata para su consumo
directo. Peso escurrido: 4,10kg

1= MAn
FRITO

o

pm— f
ghRR SERVIR (L
. su GustS (\_/

TOMATE FRITO EN LATA
“CELORRIO”

ESPARRAGOS BLANCOS
“CELORRIO”

Esparragos blancos categoria extra. Contiene
de 9 a 12 unidades por tarro de cristal. Peso

escurrido 205g.

,  |PULPEDETOMATE:
AUNATUREL®
EOLFA'D FONODORO!

TOMATE EXTRA TRITURADO AL NATURAL

EN LATA GRANDE “IAN CARRETILLA"

Tomate natural triturado fino, sin trozos ni

semillas. Ideal para utilizar en pizzas por

su bajo contenido en agua o para hacerlo

frito al gusto del cliente. Peso neto del
formato de 5kg: 4,00kg

TOMATE FRITO PRIMERA
EN LATA “LA RUEDA”

Salsa elaborada a partir de tomate triturado

tamizado, sin semillas y con menor

concentracion de agua que el tomate

triturado. Especial para pizza. Peso
escurrido: 4,00kg.

Tomate frito listo para servir en formato
HORECA. El mas econémico.

Tomate frito de primera calidad listo para
servir. Ideal en pizzas, elaboracién de
salsas, etc. Peso neto 2,6kg
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